
夢のパン＆スイーツコンテスト 2023 結果発表（ちちぶエフエム開局４周年記念企画）   

【ご注意】 ・食物アレルギーをお持ちの方は、アレルギーの種類もご記入ください。
　　　　・入賞者は、秩父郡市内の各店舗にて表彰式を行います。表彰式にご参加いただける方のご応募をお待ちしております。

【募集部⾨】●パン部⾨  「パン」ならどんなアイデアでもOK！見た目や味も工夫してね！
　　　　　●スイーツ部門  焼き菓子、ゼリー、ケーキ、和菓子、ドリンク等何でもOK！
【各　　賞】　受賞作品はちちぶエフエムでおなじみのあのお店の職人さんが実際に形にしてプレゼント！商品化もあるかも！？
【応募期間】　2023年9月15日（金）の昼12時まで
【結果発表】　2023年10月中にちちぶエフエムの放送内＆ちちぶエフエムのHPとＳＮＳでご紹介

応募⽅法　  必要事項①住所②お名前③年齢④電話番号⑤夢のパンorスイーツのイラスト⑥タイトル⑦コンセプトや説明と
　　　　　　　　　  簡単なレシピ（保護者の方の補足も可）を全て記入してご応募ください。
　　　　　  メール 790@chichibufm.com／FAX 0494-26-6298／郵送 〒368-0043 秩父市中町４-１１ちちぶエフエム宛

パレオエクスプレス

運行!!

開局４周年ということで

今回のテーマは「 」！！
例：4色のカラフルスイーツ／四季が感じられるパン／

四つ葉のクローバーのお菓子／4つの食材を使って…など、
とにかく 「４」 に関係するアイデアならなんでもOK！
見たことのない見た目や、びっくりするようなアイデアも大歓迎！

他にも、楽しいことを企画中！
詳しくはちちぶFMClubマガジン17号に掲載予定！
※企画内容は変更となる場合もございます。

開局記念日当日

●特別ヘッドマーク掲出
●特別乗車記念証プレゼント
●ちちぶエフエムのパーソナリティーによるPR車内放送…等
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イベント区間 : 下り区間を運行
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みんなで一緒に楽しみましょう！！

今から10月7日のカレンダーに書き込んでおいてね♪

実現するかも？！
夢のパン＆スイーツ
コンテスト

パレオエクスプレス

他にも、楽しいことを企画中！
詳しく
※企画内容は変更となる場合もございます。

●特別ヘッドマーク掲出
●特別乗車記念証プレゼント
●ちちぶエフエムのパーソナリティーによるPR車内放送…等
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みんなで一緒に楽しみましょう！！

今から10月7日のカレンダーに書き込んでおいてね♪

あなたが思い描く夢のパンやスイーツのアイデアを募集します！

テーマに沿った夢のパンやスイーツを考えてみてください！

SL
開局4周年
記念号

お問い合わせ  埼玉県秩父市中町4-11 ちちぶエフエム  TEL 0494-26-6299 ちちぶエフエム 検索
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過去の入賞作品

」
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過去の入賞作品過去の入賞作品過去の入賞作品

あなたが思い描く夢のパンやスイーツのアイデアを募集します！

●応募総数 計 104 作品 
（応募いただいた方々の年齢幅：５歳～７５歳  
※年齢をご記入いただいた作品を対象に集計）  
 
 ●表彰作品数 全１３作品 
（２部門ダブル受賞の作品が 2点ある為、受賞者数は合計 1１名） 
 
●表彰部門数 全７賞（内スイーツ部門/パン部門あり）※５０音順掲載 
 

・御菓子司 栄誠堂
おかしつかさ えいせいどう

賞：菓子職人 長嶋宏明
ながしまひろあき

さん  

・NARITA‒YA
な り た や

賞：シェフ 冨田憲儀
とみだのりよし

さん 

・ニューみとや賞：シェフ 萩原由曜
はぎわらゆよう

さん 

・パティスリーイシノ賞：パティシエ 石野翔
いしのしょう

さん 

・パティスリールリアン賞：シェフ 山崎正規
やまざきまさのり

さん 

・八幡屋本店
やはたやほんてん

賞：仕事の鬼 熊崎一仁
くまざきかずひと

さん 

・ラパンノワールくろうさぎ賞：パン職人 新井孝男
あらいたかお

さん 
 

【実現するかも？！夢のスイーツ＆パンコンテスト２０２３】 
地域の皆様の思い描く夢のパンやスイーツアイデアをご応募いただき、見事受賞された作品は 
地元のプロの職人さんたちが実際に形にしてくれる！という企画です。 
類似の企画は弊社で過去に 2 回ほど開催しておりますが、 
今回はコンテスト名と企画内容をさらにアレンジしての開催です。 
 
【ご応募いただいた方々について】 
秩父農工科学高校フードデザイン科の生徒さんは、夏休みの課題として取り組んでくださいました。 
また、皆野町立三沢小学校の生徒さんは家庭科の授業の「持続可能な暮らしへ 物やお金の使い方」

の学習の中で、『消費者の立場であったらいいな』という思いをイラストコンセプトにしてご応募ください

ました。その他、お子様から大人まで個人の皆様からも多数ご応募いただきました。（上記２校からも受

賞作品が選ばれています。） 
 
【授賞式】 
授賞式には、実際にシェフたちが形にしてくれた作品と、小さな表彰状を授与し、ラジオでの 
リポート中継も行います。店舗によっては受賞作品を期間限定で一般販売する予定もあります。 
 
 



御菓子司 栄誠堂
おかしつかさ  えいせいどう

賞：菓子職人 長嶋宏明
ながしまひろあき

さん  

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

【受賞ポイント】 
栄誠堂で形にできる作品で、さらにテー
マに沿っている。 
 

【職人さんから】 

果物の種類は変更になるかもしれません
が４種類の果物で作ります！ 
 
 
 
【授賞式⽇程】 
 

2023 年 11 ⽉ 12 ⽇(⽇) 
16 時店舗集合/表彰式  
１６時台ラジオリポート中継   
 

御菓⼦司 栄誠堂賞【スイーツ部⾨】 
W 受賞 
埼⽟県⽴秩⽗農⼯科学⾼等学校２学年
（フードデザイン科）（16 歳） 
滝沢 ⼀華さん （タキザワ イチカ） 
作品名：ねこねこだいふく 
 



           ・NARITA‒YA
な り た や

賞：シェフ 冨田憲儀
と み だ の り よ し

さん 

 
             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

【受賞ポイント】 
秩⽗名物わらじカツと、同じく秩⽗名物
のしゃくし菜をタルタルソースに混ぜる
という⽬のつけどころが良いと思った。 
【職人さんから】 

パン、わらじカツ、キャベツ、タルタルソ
ースの 4 つの素材でつくります。しゃく
し菜タルタル・パンもシェフの⼿作り！ 
 

 
 
 

【授賞式⽇程】 
 

2023 年 11 ⽉ 2 ⽇(⽊) 
17 時 20 分〜店舗にて表彰式  
17 時 40 分迄にラジオリポート中継開始   
 
 

NARITA-YA 賞【パン部⾨】 
 
秩⽗特別⽀援学校⾼等部１学年（16
歳） 
⼭中 拓⼰さん（ヤマナカ タクミ） 
作品名：ワラジカツサンド 
 



           ・NARITA‒YA
な り た や

賞：シェフ 冨田憲儀
と み だ の り よ し

さん 

 
             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

【受賞ポイント】 
イチジクのショートケーキというのはあ
まり⾒たことがないけど、シンプルでい
いと思った。 
【職人さんから】 

４のテーマに沿って４４０円（税込）の価
格でとのことでしたので、もし販売する
場合には、４４０円で販売する予定です。 
 
 
 【授賞式⽇程】 
 

2023 年 11 ⽉ 2 ⽇(⽊) 
17 時 20 分〜店舗にて表彰式  
17 時 40 分迄にラジオリポート中継開始   
 
 

NARITA-YA 賞【スイーツ部⾨】 
横瀬町 ５５歳 
ラジオネーム：ぴゅあ さん 
作品名：イチジクのショートケーキ 
 



           ・ニューみとや賞：シェフ 萩原由曜
は ぎ わ ら ゆ よ う

さん 

 
 
             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

【受賞ポイント】 
⾒た⽬に彩りがあり、ショーケース映え
する作品だと感じた。四季をコンセプト
とするみとやにピッタリ。 
 
 
 

【授賞式⽇程】 
 

2023 年 11 ⽉ 20 ⽇(⽉) 
17 時店舗集合/表彰式  
１７時台でラジオリポート中継  
 
 

ニューみとや賞【スイーツ部⾨】 
埼⽟県⽴秩⽗農⼯科学⾼等学校１学年
（フードデザイン科）（16 歳） 
新井 彩葉さん（アライ イロハ） 
作品名：4 ⾊ゼリー 
 
 



           ・ニューみとや賞：シェフ 萩原由曜
は ぎ わ ら ゆ よ う

さん 

 
 
             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

 

【受賞ポイント】 
数ある四つ葉のクローバーモチーフの中
で特に表現が良く、イメージしやすかっ
た為。 
 
 
 

【授賞式⽇程】 
 

2023 年 11 ⽉ 20 ⽇(⽉) 
17 時店舗集合/表彰式  
１７時台でラジオリポート中継  
 
 

ニューみとや賞【スイーツ部⾨】W 受賞 
埼⽟県⽴秩⽗農⼯科学⾼等学校１学年
（フードデザイン科）（15 歳） 
⼩池 優依さん（コイケ ユイ） 
作品名：四つ葉トゥンカロン 
 
 
 



           ・ニューみとや賞：シェフ 萩原由曜
は ぎ わ ら ゆ よ う

さん 

 
 
             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

【受賞ポイント】 
季節感を取り⼊れており、シンプルなが
らも味のイメージしやすい作品だと感じ
た。秋の味覚を楽しめる⼀品とあるが、秋
以外でも試してみたい。 
 
 

【授賞式⽇程】 
 

2023 年 11 ⽉ 20 ⽇(⽉) 
17 時店舗集合/表彰式  
１７時台でラジオリポート中継  
 

ニューみとや賞【スイーツ部⾨】 
 
皆野町⽴三沢⼩学校５学年（1０歳） 
⼭⼝ 唯冬さん（ヤマグチ ユイト） 
作品名： 4 ⾊４そう季節のパフェ 
 
 
 
 



           パティスリーイシノ賞：パティシエ 石野翔
いしのしょう

さん 

 
 
             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

【受賞ポイント】 
テーマと合っている。⾒た⽬もかわいく、
美味しく作れるイメージができた。 
【職⼈さんから】 
まっちゃ味をピスタチオ味に変更しても
いいでしょうか？ 
 

【授賞式⽇程】 

2023 年 11 ⽉ 19 ⽇(⽇) 
 
 16 時店舗集合/表彰式  
１６時台でラジオリポート中継  
 

パティスリーイシノ賞【スイーツ部⾨】 
W 受賞 
埼⽟県⽴秩⽗農⼯科学⾼等学校１学年
（フードデザイン科）（15 歳） 
⼩池 優依さん（コイケ ユイ） 
作品名：四つ葉トゥンカロン 
 
 
 
 



           ・パティスリールリアン賞：シェフ 山崎正規
やまざきまさのり

さん 

 
 

 
             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

【受賞ポイント】 
猫が丸まった姿が想像できた。⾷べる⼈
も楽しい気持ちになる。 
 

【授賞式⽇程】 
 

2023 年 11 ⽉ 18 ⽇(⼟) 
15 時店舗集合/表彰式  
15 時 20 分以降にラジオリポート中継  
 

パティスリールリアン賞【スイーツ部
⾨】W 受賞 
埼⽟県⽴秩⽗農⼯科学⾼等学校２学年
（フードデザイン科）（16 歳） 
滝沢 ⼀華さん （タキザワ イチカ） 
作品名：ねこねこだいふく 
 
 
 



           ・パティスリールリアン賞：シェフ 山崎正規
やまざきまさのり

さん 

 
 

 
             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

【受賞ポイント】 
かわいらしくてシンプルでおいしそうなカップ

ケーキでした。ペンギンが好きなのが伝わ

ってきました。 

【授賞式⽇程】 
 

2023 年 11 ⽉ 18 ⽇(⼟) 
15 時店舗集合/表彰式  
15 時 20 分以降にラジオリポート中継  

パティスリールリアン賞【スイーツ部
⾨】 
皆野町⽴三沢⼩学校５学年（10 歳） 
関根 凜和さん （セキネ ヒヨリ） 
作品名：4 つのしょくざいペンギンカプ
ケーキ  
 
 
 



           ・八幡屋本店
や は た や ほ ん て ん

賞：仕事の鬼 熊崎一仁
くまざきかずひと

さん 

 
 
 

 
             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

【受賞ポイント】 
製造⼯程がシンプルで現実的。味もおい
しいのがわかる。 
 

【授賞式⽇程】 
 

2023 年 12 ⽉ 15 ⽇(⾦)  

17 時店舗集合/表彰式  
１７時台でラジオリポート中継  
 

⼋幡屋本店賞【スイーツ部⾨】 
埼⽟県⽴秩⽗農⼯科学⾼等学校１学年
（フードデザイン科）（16 歳） 
冨⽥ 涼寧さん（トミタ スズネ） 
作品名：4 ⾊だんご  
 
 
 



           ・ラパンノワールくろうさぎ賞：パン職人 新井孝男
あらいたかお

さん 

 
 
 
 

 
             

 

 

 

 

 

 

 

 

                 

←（右）唯香さん 

                 「超かわいい〜！ 

嬉しいです！」 

 
春：緑茶味 
夏：かぼちゃ味 
秋：紫芋味 
冬：チョコ味 
で実現化！ 
商品化時期 
２０２３年 12 ⽉中 
じばさん商店にて販売予定（⼟曜⽇に出品する商品として） 

 

【受賞ポイント】 
四季の⾊彩とフレーバーをサイコロ状に
焼き上げ、味も⾒た⽬も⾯⽩そう。 
【職人さんから】４色マーブルのパンは初挑戦でし

た。４つの生地を一気に巻くとボリュームが出てし

まうので綺麗な渦になるよう巻くのが難しかった！ 

【授賞式】2023 年 10 ⽉ 30 ⽇(⾦)に開催済 

ラパンノワールくろうさぎ賞【パン部
⾨】 
埼⽟県⽴秩⽗農⼯科学⾼等学校１学年
（フードデザイン科）（1５歳） 
新井 唯⾹さん（アライ ユイカ） 
作品名：季節のカラフルパン 
 
 
 



           ・ラパンノワールくろうさぎ賞：パン職人 新井孝男
あらいたかお

さん 

 
 
 
 

 
             

 

 

 

 

 

 

 

                  ←（中央）晴さん 

                    「クリーム美味しい！ 

                    １つ１つをちぎって 

                    食べたいです！」                

 

 
オレンジクリーム 
緑茶クリーム 
チョコクリーム 
カスタードクリーム 
で実現化！ 
商品化時期 
２０２４年 1 ⽉中 
じばさん商店にて販売予定（⼟曜⽇に出品する商品として） 

 

【受賞ポイント】 
4 種類のクリーム⼊りのメロンパン。美
味しくできると思います。 
【職人さんから】中のクリームの味がわかるよう

に、四つ葉の葉っぱ（クッキー生地）の色は中のク

リームの色に合わせました！クリームも手作り！ 

【授賞式】2023 年 10 ⽉ 30 ⽇(⾦)に開催済 

ラパンノワールくろうさぎ賞【パン部
⾨】 
影森⼩学校学校 5 学年（10 歳） 
福井 晴さん（フクイ ハル） 
作品名：四つ葉のメロンパン焼き 
 
 
 



           ・ラパンノワールくろうさぎ賞：パン職人 新井孝男
あらいたかお

さん 

 
 
 
 

 
             

 

 

 

 

 

 

 

                  ←（左側）もふもふさん 

                    「デニッシュ生地がサクサクバリバリで最高！見た目も味も、夢

に                     に描いたパンそのもの！」 

               

 

 
ブルーベリー・ 
オレンジ・ 
ツナマヨ・⽟⼦に 
デニッシュ⽣地 
で実現化！ 
商品化時期 
２０２３年１１⽉ 
8.9.11.12.13 ⽇にくろうさぎの店舗にて販売予定 

 

【受賞ポイント】 
ソーザイとフルーツを⼀度に。発想が良
いですネ。 
【職人さんから】ポテトだと味が薄くなるのでで、ツ

ナマヨにアレンジしました。綺麗な花弁の形になる

よう、厚紙で花型を作って先端をとがらせました。 

【授賞式】2023 年 10 ⽉ 30 ⽇(⾦)に開催済 

ラパンノワールくろうさぎ賞【パン部
⾨】 
秩⽗市 
ラジオネーム もふもふ さん 
作品名：⾷事パントデザートパンをご⼀緒に 
 
 



 


